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Moscata Passito, La Wla Estate, 
PiemontemaMG 
Farbe: Mles Goldgelb 
Nas9AmnenKawuidm- 

I CI8ipnen:~Notenmvanmewid~lg,langerAbgang 
Bengsriueiig SMm Hofsr Weine, 044 280 22 6% I 

Moscato d'Asü DOC 2008, 
Borso- 
Farbe Blasses Gelb 
NasgAngawSmern,mKa*-  
Gaumur Wenig M d ,  l e r n  rnlt betonter Sllsse. Bn un- 
k o m p l m  Pph-Wein. 
~ ~ C W i , 0 5 6 4 9 1 1 6 6 6 ,  
H n r n Y . ~ . c h  
Reis, WF 15.50/75d 
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-m 
Fattm Tlefes Rot 
~Aromenw#isdiwdnerSchd<oladeundralfemO~ 
 gaume^^ Wunderbare Fnidit, ausgewcgene Saure, voll 
und geschrneidlg 
Benigsquella-W1MWAG,0718868888, 
w . m . m  
P& CHF 29.80150cl 

~ d ' A s t l W C a , l a T ~ # ) 0 8  
Farbe: W@I 
NW Betontes Quilb~~-ArOma 

w.!anddt-m>dl 
Reä CHF 16.-175d (1281 Kartons) 

IhAkr2!lm 
Farbe: Sattes Gddgelb 
NasaiAngenenrn, feine Aromen nach Aprlko% und Honig 
sirmeix ab, febie -9-, m dlKP 

Faszination Tafelfhuden 
Das zweite Buch des Fliegenfischers !- 
Hans-Ruedi Hebeisen ~Faszination 
Tafelfreuden„ ist ein wahrer Genuss, 
sowohl fur die Herzen der Köche als 
auch fur das Auge.Vierzig wunderbare , 
- zum Teil doppelseitige - Aquarelle 
der Künstlerin Edith Kramer aus Mün- 
chen schmücken dieses Kunstwerk. 
Auf 256 Seiten beschreibt Hebeisen 
d e s  Nötige, Wissenswerte, aber auch 
Hilfreiche rund um Küche und Kel- 
ler. <FaszinationTafeltireudenn ist wohl 
das beste Kochbuch, das ein Hobby- 
koch je verfasst hat. 

www.hebeisen.ch 

I 
Buch: Faszination Tafelfreuden, Autor: Hans-Ruedl Hebelsen, Umfang: 256 

Seiten, Verlag: HRH Fishing Hebeisen, Preis: CHF 69.80, Bezugsquelle: 

Gemüsebouillon Nature 
Die neue, fettarme GemüsebouJloo 
Nature von Nestle Frofessional eignsr 
sich ideal als Basis fur Suppen, aber auch 
um Gerichte abzuschmecken und A 

würzen. Nestle Professional verzichte 
auf Geschmacksverstärker und den Zu- 
satzstoff Glutamat. 
www.nes t l ep~ iona l . cwn/~er iand  

Macarons und Petit fours 
Macarons leicht gemacht. Der neue 
GU-Küchenratgeber uMacarons und 
Petit fours~ erklärt wie. Mit anschau- 
lichen Bildern, Tipps & Tricks und 
Schritt-für-Schritt-Anleitungen er- 
leichtert dieses Buch d e n  Hobby- 
konditoren, die Lust auf Selbstge- 
machtes haben, das Leben rund um 
die Küche. 

Buch: Maoarons und Peüt fours 

Autoren: Adelheid Schmidt-ThomB und 
Cornelia Klaeger 
Umfang: 64 Seien, 38 Rezepte 

Verlag: OtWe und U m  Küchen Ratgeber 

ISBN: 978-3-8338-1 8244 

Preis: CHF 14.50 

Bezugsquelle: Im Buchhandel oder unter 

www.gu.de 


